
  
 
 
 

 

 

  [GF] GLUTEN FREE       [GFA] GLUTEN FREE AVAILABLE       [V] VEGETARIAN         [DFA] DAIRY FREE AVAILABLE 

 

  LUNCH  
 

(Available 11am – 2.30pm) 
 

 
 

GRI LLE D C HICK E N +  BAC O N O PE N S A NDW IC H |  $ 2 8 [ G F A ] [ DF A ]  
caram e l i se d o n ion,  cos  l et tuc e,  ra nc h,  parmesa n,  s h o estr in g  f r ie s ,  a io l i  

 
 

PO RK  BELL Y  S A NDW IC H  |  $ 28 [ G F A ] [ DF ]  
caram el i sed o n ion,  c r eam y w ho legra i n mu st ar d m ay onn a i se ,  hou se- ma d e s l aw,  p lu m sa uce,  

 s hoest r i n g f r i es ,  a io l i  
 

 
HA RI SS A L AM B FL AT BRE A D |  $ 2 9  

hu mm us,  ta bo ule h,  d ukk a h,  roas t  ku mar a,  m in t  yo ghu rt  d r ess in g  
 

 
PESTO  +  M O ZZ ARELL A  CRU STE D O RG ANIC  SW I S S BRO W NS |  $3 3  [ V ] [ G F ] [ DF A ]  

s low roa st  toma to ,  ro ast  k uma ra,  co nf i t  on ion s,  c au l i f low er  p u re e,  ku mar a  cr i sps  
 

 
GRI LLE D C HICK E N SAL AD  |  $2 9  [ G F ] [ DF A ]  

ro as t  k um ara ,  g r i l led  z ucc hin i  +  a sparag u s,  c he rr y  t omato e s ,  c uc um b er,  q ui no a ,  s pr ing  o n io n,   
fet a ,  pesto  a io l i  

 
 

PO AC HED  S AL MO N + A VO CADO  SAL A D |  $2 9  [ G F ] [ DF A ]  
new  po tato es ,  m ix ed leav es ,  c a pe rs ,  parme sa n,  le m o n yo gh u rt  

 
 

HO U SE-M ADE  BEE F  +  B AC ON B URGE R |  $3 0  
le t t uc e,  tom ato ,  Am er ica n  ch ed da r ,  o nio n r in gs ,  bu rger  sa uce,  s ho estr i ng  f r ie s ,  a io l i  

 
 
 

BEER B A TTE RE D F IS H +  C HI PS  |  $ 3 2 [ G F A ] [ DF ]    
hou se- m ad e tar ta re  sa uc e ,  mix ed  l eaf  s a la d  

 
 

 
PRIM E SCO TCH F IL LET  |  $ 49  [ G F ] [ DF ]  

pota to  +  pea  sa l ad  w /  c re amy w hol egra in  m us ta rd,  baco n wr ap p ed a s par ag u s,  s hi raz  ju s  
 


